


Bienveniden a la
Capona de Lup,
edperqmed que deaq,
una, experencla
agradable y prueben
nuestra comida,
mediterréinea a la
gue nemon queride
darle un toque
pevader y pernenal.
Enperamend que (o
dingruten.
iA comer |



PARA COMPARTIR

-Tabla de Jamén de bellota acompaﬁada de tostitas especiadas

22.50€

ytumaca.
—TaHa de cuatro quesos curados acompanado de memlom”o y 16.50€

tostitas especia(Jas.

—TaHa de Cecina de vaca con tostitas espeoiadas y tumaca. 11.90¢
—Croquetas cremosas dejamén iloérioo y puntitos de mayonesa de truFa. 11.90€

—Croquetas cremosas cJe Iooletus con puntitos (Je mayonesa cJe truFa. ]1.90@

Patatas (Je gajo con tres sa|sas; salsa calorales, sa|sa ali oli y

10.90€
salsa Iorava.
-Revolconas con torreznos a Ioaja temperatura con huevo 15.50€
—Fingers de po“o casero con salsa laarl)acoa de la casa. 11.00€

-Alitas al estilo de Ia casona con salsa de Ioarloacoa (Je la casa. HOO€

-Queso provolone al horno con meremelada de tomate y jamén

13.50€

crujiente aoompaﬁado de tostaditas especiadas.
—Tequeﬁos rellenos de queso aoompaﬁado con salsa de frutos rojos  11.90€
-Parrillada de verduras a la plancha con salsa romescu 11 50€
-Burritos de costillas a loaja temperatura con queso gouc{a y

12.50€

aguacate con su salsa.



-Nachos caseros con pu“ porL, Frijoles, guacamole, pico de ga“o y
salsa a los dos quesos.

-Huevos rotos camperos con jamon al cuchillo con salsa de
chistorra a la sidra y jamon crujiente.

-Huevos rotos con gulas y |angostinos al aji”o con base de
mayonesa casera.

-Alcachofa en flor con parmentier de queso Iasca, jamon
crujiente y yema de huevo.

-Orejas ala p|ancha crujientes con huevo.

-Orejas ala p|ancha crujientes sin huevo

—Lagarto ala plancha acompaﬁado de chimichurri, patatas gajo
y pimientos del pa&rén.

—Pulpo braseado (aprox 450g) sobre parmentier y verudras a la
plancha.

-Pulpo braseado sobre revolconas de torreznos y verduras a la

Iancha.
P
SEGUIMOS CON NUESTROS PESCADOS, TOSTAS Y

HAMBURGUESAS.

16.90€

16.60€

13.50€

16.50€

15.50€
13.50€

16.50€

24.90€

24.90€



-Gambénes a la p|ancha con salsa coctel y limon fresco. 15.50€

-Gambones al aJ'i”o con tostitas especiadas. 16.50€
-Rabas al estilo del norte con ali oli casero. 13.50€
-Anillas de calamar a la andaluza con ali olf casero. 13.50€
-Sepia a la plancha con toque de pesto y ali ol casero. 14.50€

—Chipirones a la p|ancha con sus caloezas crujientes sobre

16.90€

celoo”a carame|izada.

PESCADO DEL MERCADO

—l_uloina a |a espaHa en su lai”oal’na con verduras a ]a plancha
22.50€
ypatatas.
-De|icias cJe merluza a |a anda|uza con ensalada citrica, ali

22.50€

oli caseroy patatas.

—Pargo a| horno con Ioase de panacleras.

SEGUIMOS CON NUESTRAS ENSALADAS, ARROCES Y
CARNES.



TOSTAS U
HAMBURGUESAS

-Tosta cJe so|omi“o cJe cecho con queso cJe cal?ra y

pimientos morron con su chimichurri. 11.00€
—Tosta cJe lacén a |a plancka con ce[?o”a caramelizada y
queso Iorie. 10.50¢
—Tosta cJe po”o a |a plancha con Ioase cJe tomate y queso

10.
Iorie acompaﬁada cJe sa|sa cJe mostaza. U508
Tosta cJe matrimonio; Iooquerones y anchoas con Ioase cJe

) % ore 10.50€

aceltunas, tomate natura y orégano.
Tosta cJe sa|mén con Iaase cJe queso Filadehfia y

10.50€
pepini”os.
Tosta dejamén ibérico con base de tumaca. 10.00€
—Hamlourguesa angus con pan Iorioche ( Iechuga, tomate,

15.50€
queso cJe calora, Ioacon y toque de salsa de checjdar)
—Hamlourguesa de po”o rebozado en panco (Iechuga, 14908

tomate y Ioacon con sa|sa de queso cheddar)

TODAS LAS TOSTAS Y HAMBURGUESAS ACOMPANADAS
DE PATATAS DE GAJO



ENSALADAS

-Ensalada de queso de cabra a la p|ancha con mezclum,

ce|90||a carame'izada y jamon crujiente con salsa (Je Frutos 14 50€
rojos

-Ensalada (Je lﬁurrata de trulfa cremosa con tomates cherry

asados coronada con pesto, guacamo|e de trulfa yjamon 15.50€
crujiente.

-Ensalada (Je ventresca de atun, tomate pe|ado, ce|90”a roja

00€
y pimientos morron asados.
-Ensalada mixta al estilo de |a casona de luis 12.90€
Arroz de chuleta de vaca madurada (min i personas) 21.90€
Arroz del seforet todo limpio.(min ? personas) 19.90€

-Arroz ca|doso con Ioogavante y gambones.(min 2 personas) 21.90€

-AH’OZ con ver&uras lqul]O al horno (min 2 personas) ]550€

*El precio cle |OS arroces €s por persona.



NUESTRAS CARNES

-Entrecot cJe vaca madurada 360 gramos a |a parri”a con
23.90€

chimichurri, patatas gajos y pimientos de paclrén.
-Chuletsn de 1 kilo acompaﬁado con patatas gajos y pimientos

L 50006
cle padrén.
-Chuletitas de lechal a la plancha con patatas gajos y pimientos 29 008
padrén.
-Cachopo tradncnonal de |a casona a los dos quesos ( Iorle y 27 90e
cabra).
—Cachopo tra&icional de |a casona a los quesos (lorie y calora) 271.90€

con cecina.

POSTRES CASEROS

Brownie de chocolate con helado. 6.50€

-Tarta de queso al horno templada acompaﬁac]a (Je Frutos rojos. 6.50€

-Copas de helado con dulce de leche y po|vo de gaHeta. 3 50€



